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, ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM AVANTAGES

DANS

l'Emploi des Fourneaux de Chauffage “ LA D IV”  et
A  C IR C U L A T IO N  A C C É L É R É E

“ LADIVÉGAZ”

\ Tu l  n ’ig n o re  le s  a va n ta g e s  de l ’e m p lo i d ’ UN SEUL FEU *

CHARBON SEUL

O U

GAZ et CHARBON

com binés

Pour tous les u sa g es , à tou te  époque  de l’année.
Le feu  dans la C uisine, sa véritable placer.
É conom ie de com bustib les, un seul foyer d an s la M aison. 
M inim um  d ’en tretien  ( P énurie  de  dom estiques ) .
Plus de v in  d étérioré en cave .
Plus de tuyau x de fu m ée  in esth étiq u es d an s le vestibule, 
U n e ch em in ée  un ique U n  com bustib le  un ique.
M ise en  rég im e rap ide, p a r circulation accélérée.
P etits tu yau x , m inim um  de d ép en se , m axim um  d ’esthétique. 
M inim um  d ’en com b rem en t M axim um  de chaleu r.

S a  réalisa tion  du foyer unique, recherchée depuis p lu sieu rs années, e t p o u v a n t a ssu rer les 
services de la cuisine, le cltauffaqe central et l’eau chaude à la  fo is ,  au charbon 
et au gaz, e s t m a in ten a n t chose f a i t e  p a r  l ’em p lo i des

Fourneaux de Chauftage ccLA D IV ” ou “ LA D IV ÉG A Z”
BREVETÉS S.G.D.G. (fabrication française)

T ou te  con tre fa çon  sera  r ig o u re u se m e n t p ou rsu iv ie

N os expéditions se font F ranco  de nos usines de  M E R V IL L E  (N o rd ), L A C A N C H E  (C ô te-d  O r) 
M A R S E IL L E , ou  tous nos au tres C en tres d e  fabrication  e t D épôts.



Vous adopterez le. . •
F o u r n e a u  d e  C h a u f f a g e  “LADIV”

A CIRC ULATIO N ACCÉLÉRÉE
plutôt qu’un autre, paree que :

Sa c o n cep tio n  nouvelle assu re  un  fo n c t io n n e m e n t p a r fa it , de la C u is in e , du C h a u ffa g e  C en tra l
et de  la P ro d u ctio n  d ’E au  C h a u d e . C es tro is ser v ic e s  s ’ob tiennen t soit ensem ble , soit séparém en t.

Sa C H A U D I E R E  est en  acier pur A rm co  de prem ier choix, ina lté rab le , donc r ép a ra b le  à la rigueur. 
Sa d u rée  e s t  i l l im ité e . Elle rés is te  au  g e l.  ne se ro u ille  p as, l’ex térieur é tan t pro tégé,

Son r e n d e m e n t  c a lo r iq u e  d e  7 2  %  est supérieur de 2 0  à 3 0  %> à toute chaudière en fonte.
Elle a c c é lè re  fortem ent la c ircu la tio n  de l’eau  e t perm et la m ise  en  rég im e  r a p id e . M unie de son 

a c cé lé r a te u r  breve té , la circulation est trip lem ent activée, ce qui au torise une  réd u c tio n  sen s ib le  d es  
tu y a u te r ies , d ’où e sth é tiq u e  et prix  d e  rev ien t in fér ieu r  à tou t au tre  systèm e.

A  pu issance égale, l’e n c o m b r e m e n t  est p lus r é d u i t ,  san s  nuire à la m arche du  service culinaire don t les 
fours son t très  spacieux , la c o n te n a n ce  en  co m b u stib le  du  fo y er  peu t a ssu re r le fe u  co n tin u  la  n u it, 
m êm e par les p lus g rands froids

E C O N O M IS E  6 0  „ sur n ’im porte  qu ’elle au tre  fabrication . A m o r tis se m e n t d u  p rix  d ’a c h a t en  3  h iv er s.
A utres avan tag es  :
F o y e r  r é d u c t ib le  à v o lo n té ,  sans la grille à crém aillère d ’un fonctionnem ent im parfait e t inutile, (d em a n d er  

brochure spécia le  à ce su je t) .
C h a u f fa g e  im m o b il isé  l ’é té ,  à l’aide de son pot spécial.
P a s  d e  c h a l e u r  in c o m m o d a n te  d a n s  la  c u is in e , p a r calfeutrage com plet de  l'ap p a re il et d irection  des 

gaz  app rop riée .
S E U L , il se fait en  m ixte, fonc tionnan t au  g a z  et au  ch arb on  l ’é té  co m m e  l ’h iv er , il p rend  alors le 

nom  de L A D IV É G A Z .
S E U L , il peu t ê tre  livré avec  fo y e r  m ix te  bois e t c h a rb o n , porte  de  chargem ent d ev an t, o u v ran te  e t grille ab a ttan te . 
S E U L , il se  fabrique ju sq u ’à 3 0 .0 0 0  c a lo r ies  p o u v an t chauffer r a tio n n e lle m e n t ju sq u ’à  2 0  ra d ia teu rs

d e  pu issance  norm ale .
S E U L , 11 fonctionne avec  un  rég u la teu r  a u to m a tiq u e  d e  tira g e  e t d e  co m b u stio n .
S E U L , p a r systèm e spécial, il b rû le  le s  h yd rocarb u res  en suspension  au  d essu s  du  foyer e t fait réa liser 

d e  sérieuses économ ies. Il est de  ce fait en tièrem ent fu m iv o r e .
Sa p r é se n ta tio n , sa  fa b r ica tio n  en font 1 appareil le plus apprécié. M eu b le  p a r fa item en t la cuisine 
A p u issance égale, surface de chauffe plus grande et encom brem ent réduit. A calories et présentation  

égales prix inférieurs à  tous les appareils  connus.

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM



ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM PUISSANCES ET G A R AN TIE S

Notre (■anime de 19 Appareils va de 5.000 à 33.000 Calories 
Nul ne peut vous en offrir autant

... C O M P A R E Z --------
N os S u rfaces de C h auffe  - N os S u rfaces de G rilles 

- - - N os conten an ces de F oyer  en  C om bustib les  

N os C on ten ances en  Eau - N otre C ircu lation A ccé lérée  

N o s fou rn eau x  m ixtes “ L A D IV É G A Z ” —  N otre ch au ffe-b a in  accu m ulateu r “  L A D IV É G A Z  ”

Tous ces éléments nous permettent de vous garantir, d’une façon formelle, 
le rendement et la puissance indiqués sur ce Catalogue et de vous inviter à ne 
Jamais prendre le modèle au-dessus de vos besoins, ce que vous faites habituel­
lement lorsque vous n’employez pas nos Appareils, d’où prix d’achat plus élevé.

V o t r e  i n t é r ê t  e s t  e n  j e u  —  A v e c  “ LADIV” & ‘ LADIVÉGAZ” j a m a i s  d ’ e n n u i s

T o u t A ppareil qui ne  d o n n era it p as  satisfaction, soit au  po in t de 
vue “ C H A U F F A G E ” , com m e au  po in t vue “ C U I S I N E ” , sera repris.

La présen te  garan tie  s ’e n ten d  pour des appareils installés su ivant 
les règles de l 'a r t, la M aison se réservan t le droit d ’intervenir au  préalab le .



C haudière et Fourneau de Chauffage
B re v e té s  S G . D . G ., F ra n ce-E tra n g er

“ LADIV ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Direction des Gaz

0 0 6

P a r inversem ent d ’une seule clef, 

les gaz suivent le parcours indiqué, 

soit pour le “ C hauffage” , soit pour 

la “ Cuisine ”, soit pour chacun  des 

deux services à la fois.

T o u te  Im ita tion  ou  C o n tre fa ço n  

sera  r ig o u reu sem en t p o u rsu iv ie



MUSEUM Emulseur -Accélérateur “ LADIV”
MODÈLE 19SO

— Additionne, judicieusem ent, la v ap eu r d an s  le circuit chauffage.
—  A l l è g e  le départ e t a c c é l é r é  la circulation.
—  Permet une mise en régime plus rap id e .
—  A u g m e n t e  la surface de  chauffe de  l ’appareil.
— Evite souven t le choix d un fourneau plus fort e t plus cher.
— Absolument garanti fonctionnant sans bruit. N otre accélé­

ra teur a subi depuis 1926, d a te  de sa c réation , des m odifications 
sensibles qui le m etten t actuellem ent à 1 abri de toutes critiques. Nous 
échangeons d ’ailleurs) g ra tu item ent, tous les anciens accélérateurs qui ne 
d o n n eraien t p a s  satisfaction.

— Insensible aux particularités de l’installation, son
fonctionnement est continu dès la m ise en marche.

— ISe nécessite aucun réglage.
— Me se bouche Jamais.

T o u te  chaudière  “ L A D IV ’’ est prévue pour m archer avec ou sans 
accélérateur. L’accélérateur peu t donc s’ajouter à  n  im porte quel m om ent, 
san s toucher en  rien aux au tres organes de  l’appare il.

N O T A .-  Le principe de l’accélération est adapté à l’ensem ble de notre fabrication, 
il n y  a donc aucun ennui à préconiser nos fourneaux même sans accélérateur. Seuls les 
rendem ents caloriques à obtenir doivent vous conduire à choisir l’appareil qui vous est 
nécessaire.



RÉGULATEUR AUTOMATIQUE
D E  T I R A G E  E T  D E  C O M B U S T I O N

“ L A D I V ”

F O N C T IO N N E M E N T

Plus la  tem péra tu re  au  d ép art augm ente, plus la porte  du  rég u ­
la teu r ten d  à s ouvrir, le volet d’aération du  foyer p eu t donc re s ­
te r  constam m en t ouvert, m êm e le foyer chargé à bloc.

Nota. - A u  m om ent de la confection des rep a s , la clef d irigée 
s u r  la position  cuisine’ l’ouvertu re  de  la po rte  du  régulateur 
n a aucune  action  nuisible sur le tirage, la po rte  chauffage ferm ée 
em p êch an t le p assag e  des gaz de ce côté.

TRÉMIE d e C  H ARGEI^BJffi 

“ L A D I V ”

a u g m e n t e  2  à 3  fois  
la c o n t e n a n c e  

en c o m b u s t ib l e  
du foyer .

PERMET  
DE MAINTENIR  

LE FEU LA 
PAR L E S  F

EXCEPTIONNELS  
NON PRÉVUS.

Le foyer des fourneaux 
de chauffage " L A D IV "  
p résen te  un m agasin  de 
com bustib le  d em an d an t à 
n ê tie  garni q u ’au  m om ent 
de  la confection des repas

(Voir in stru c tio n s d e  m arche livrées avec  
ch a q u e  a p p a re il).

Nota.- Cet appareil n’est pas indispen­
sable.

: i  __________________  ..
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9 0 6 0 0.82 0.59 0 . 4 7 5 . 0 0 0  à  5  5 0 0 5.00 14 1 2 3 3 0 . 3 4 7 l i t . 1 6 0

9 1 6 1 0 .82 0.59 0 . 6 9 7 . 3 0 0  à  7  8 0 0 5.00 19 1 2 40 0 . 3 4 7 2> 1 6 0

9 1 1 6 1 1 0.82 0.59 0  7 6 8 . 0 0 0  à  8 . 5 0 0 5.00 2 0 1 2 40 0 . 3 4 7 D 1 6 0

9 2 6 2 0 82 0.59 0 . 8 3 8 . 8 0 0  à  9 . 3 0 0 5.00 25 1 2 40 0 . 3 4 7 D 1 6 0

9 2 1 6 2 1 0.82 0.59 0 . 9 3 9 . 8 0 0  à  1 0 . 3 0 0 5.00 26 1 2 40 0 . 3 4 7 » 1 6 0

9 3 6 3 0 . 8 7 0 .0 1 1 . 0 9 1 1 . 3 0 0  à  1 2 . 3 0 0 6 .00 29 15 50 0 . 3 7 7 » 1 6 0

9 3 1 6 3 1 0.87 0.61 1 . 1 9 1 2 . 5 0 0  à  1 3  5 0 0 6 .0 0 30 15 50 0 . 3 7 7 1 6 0

9 4 — 0.97 0 .6 6 1 . 3 2 1 3 . 9 0 0  à  1 4 . 9 0 0 8 00 3 7 2 2 5 0 0  4 2 1 0 J> 1 8 0

9 4 1 — 0.97 0 .6 6 1 4 3 1 5 . 0 0 0  à  1 6 . 0 0 0 8 .0 0 3 8 2 2 50 0 . 4 2 1 0 » 1 8 0

9 5 — 1.08 0 71 1 .5 7 1 6 . 5 0 0  à  1 7 . 5 0 0 10.50 42 34 50 0 . 4 2 10 J> 200

9 5 1 — 1 . 0 8 0 . 7 1 1 6 6 1 7 . 5 0 0  à  1 8 . 5 0 0 1 0 . 5 0 43 34 5 0 0 . 4 2 10 D 200

9 6 — 1 . 2 1 0 . 7 8 1 . 8 1 1 9 . 0 0 0  a  2 0 . 0 0 0 14.00 54 48 60 0 . 4 7 10 J> 200

9 6 1 — 1 . 2 1 0 . 7 8 1 . 9 5 2 0 . 5 0 0  à  2 1 . 5 0 0 14.00 55 48 60 0 . 4 7 10 » 200

9 7 — 1 . 3 1 0 . 8 5 2 . 0 9 2 2 . 0 0 0  à  2 3 . 0 0 0 1 6 . 0 0 63 5 2 66 0 . 4 7 1 8 » 210
971 — 1.31 0 . 8 5 2 . 2 8 2 4 . 0 0 0  a  2 5 . 0 0 0 1 6 . 0 0 64 5 2 66 0 .4 7 1 8 > 210

9 8 — 1 ,41 0 . 9 3 2 . 5 0 2 6 . 3 0 0  à  2 7 . 3 0 0 1 7 . 5 0 7 0 6 0 66 0 . 4 7 1 8 > 210
981 — 1.41 0 . 9 3 2 . 7 1 2 8 . 5 0 0  à  2 9 . 5 0 0 1 7 . 5 0 71 6 0 66 0 . 4 7 18 > 210

99 — 1.41 0 . 9 3 2 . 8 5 3 0 .0 0 0  à 3 1 .0 0 0 1 7 . 5 0 7 0 6 0 66 0 . 4 7 1 8 > 210
991 — 1 41 0 . 9 3 3 .0 0 3 2 .0 0 0  à 3 3 .0 0 0 17 .50 7 1 60 66 0 . 4 7 1 8 > 210

(il LADIVÉGAZ. -  Encombrement unique - Longueur de la plaque 0.92 -  Largeur 0.64 - Largeur du four 0.37. •
(2) Supprimez les bouillottes - Adoptez le bouilloir “ LADIV” (voir page 10).
(3) Les tuyaux de fumée au départ de l’appareil, doivent être du diamètre indiqué.



F ou rn eau x de Chauffage “ LA D IV ”
C h a u d ière  ac ier  pur “ A r m c o ” in a lté ra b le  - B reveté S .G .D .G .

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Type « Grand Luxe ”
P o r t e s  b o m b é e s  à R e s s o r ts  A m o r t i s s e u r s

F o y er  à C a p a c ité  V a r ia b le  

F a b rica tio n  E xtra -F orte

S e  fa it  avec  foyer à d ro ite  seulem ent, 
tu y au  de re tour sous le fourneau, p o u v an t se 
d iriger à  droite ou à  gauche (d ’où suppression  
d u  type  avec  foyer à gauche).

S e  fa it  en  n o ir  lu stré , garnitures 
n ickelées r ic h e .

S e  fa it  en  é m a illé ,  une ou trois 
faces, barre d ev an t ou en v elo p p an te , garn i­
tu res  n ickelées riche.

E m a u x  - B lanc, ivoire, b leu et gris. 
N os ém aux  couleur son t fabriqués en façon 
céram ique om brée.

Décor*, t  Sur dem an d e  se  fait avec 
fleurs ou filets or su r po rte , e t sur les cô tés.

Sauf o rd re , le fourneau  est livré sans 
bouillotte  e t san s  régu la teur.

NOUS PRÉCONISONS LE BLANC IVOIRE UNI FAIT TRÈS RICHE
(V oi r  c a r a c t é r i s t i q u e s  e t  p u is s a n c e s  page  8)

N é s  E x p é d itio n s  s e n t  fa ite s  FRANCO de te u s  n o s  

C e n tres  de F a b rica tio n  et D ép ôts



ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

• LABIVÉGAZ C
(Chauffage)

IADIVÉGAZ S.E.C.
( S erv ice  Eau Chaude)

LAPIVÉGAZ C. B.
(Chauffe - Bain)

(au gaz)

E n co m b rem en t u n iq u e

F a b rica tion

E m a u x

D é c o r s

C A R A C T É R I S T I Q U E S
assure ;  La C uisine com p lète  au charbon ou au  G A Z , 1 hiver 
com m e l’été ;

Le C h au ffage  cen tra l de 1 à  7 rad ia teu rs  norm aux au  charbon  ; 
La P roduction  d’eau  chaud e au charbon  ; 

assure : La C uisine com p lète  au charbon ou au  G A Z , 1 hiver 
com m e l’é té  ;

La production  de 1 5 0  à 2 5 0  litres d ’eau  ch au d e, p ar accum ula­
tion, au  charbon, l’hiver com m e l’été  ; 
com plète les 2 fourneaux  L adivégaz C ou S E C ;
assure la production  de  150 à 250 litres d  eau  chau d e , par a ccu m u la­
tion au G A Z , l’hiver com m e l’é té  sans installation  su pp lém en ta ire .

N .-B . — L es f o u r n e a u x  s e  l iv r e n t  a v e c  o u  s a n s  C h a u ffe -B a in s .

L ongueur de la p la q u e .......................................... 0™92
Largeur de  la p la q u e ............................................  0m64
H a u te u r ....................................................................... 0 '“80

Fours fonctionnan t au  gaz e t au charbon ;
L arg eu r........................................................................ Om37

E x tra -fo r te , façon « g ra n d  luxe»  P ortes b om bées équilibrées. Em aillé sur 
trois faces ; garnitures chrom ées riche. Se fait égalem ent avec garn itu res 
ém aillées. D essus m eulé e t poli g rand  luxe. Intérieur des fours ém aillé. 
(Se fdii egalement, avec supplément, en dessus émaillé granité)
Se fait généralem ent en  b lanc (tein te  la plus a p p réc ié e ).— Sur d e m a n d e , 
en  bleu, gris uni ou façon céram ique, tein tes om brées ou jaspé.
E m aux liquides, extra-forts, garan tis .
M oy en n an t un su pp lém en t e t sur d em an d e  seulem ent, les fourneaux  
peu v en t être décorés, fleurs ou filets or.



Fourneau LADIVEGAZ G Cde chauffage)
Circulation Accélérée - Avec ou sans Régulateur

BREV ETÉ S .  G. D . 6 .  -  FR A N C E -É I RANGER

Il 1111“---- Il
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

C h a u d ière  ac ier  pur “ A R M C O ” in a lté ra b le

F o y e r à C a p a c ité  V a r ia b le

P U ISS A N C E S
N »  60 5.000 à 5.500 calories

61 7.300 » 7.800 D
611 8.000 » 8.500 J>

62 8.800 » 9.300 »
621 9.800 » 10.300 2>

63 11.300 » 12.300 D
631 12.500 » 13.500 »

Mêmes caractéristiques de construction que 
les Chaudières “ LADIV” (voir pag. 8)

Foyer à gauche seu lem ent, 
tu y au  de re tour sous le fourneau 
p o u v an t se diriger en  tous sens 
( d ’où suppression  du  type  foyer 
à  droite).

P e u t  re c e v o ir  n o tre  ch auffe-  
bain  au gaz  (voir page 17)

Ne se  fa i t  qu’en é m a i l lé  3 faces  
fa ço n  grand luxe . N ous p réco - 
n isons le blan c  uni fait très riche.

N os expéditions son t faites de 
to u s  nos cen tres de fabrication 
e t  d épô ts.
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM I

Fourneau LA D IV É G A Z  - C - (chauffage)
DESCRIPTION ET FONCTIONNEMENT

P o rte  d e  ra m o n a g e  chauffage 

J / e p a r f  c h a u ffa g e .

R u s e  d e s s u s

F e c c  a f o c tb / e -

J3  r- c u -S e u r  
F o u r  r o t i s s o i r e .

B r u fe u r  g r il /o ir  

D irec tion . des

A rrivé e  d u

Ronofeffed
l n  terchonpea 6/es
p o u r  m a r c h e — . _
Chàrôon o u  a a r  /  etg

et p â t is s e r ie ,  
i n  t e n e u r  e t

Porte ram onage . 
Cu is  m  e • charbon.

/r e to u r
p o u v a n t  je
é p a  ruche.
c o m m e  et

lA d m iss io n . o fà tr  
s e c o n d a i r e .
Combiisfeon. com ptf/e  
Citau f ta y e

C h a u ffe  ■ 6 a  in .
9<*ê

J o u r  r ô t i s s o i r e  
o u  e m p ia c e m e n t
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CUISINE -  CHAUFFAGE et  C H A U F F E - B A I N  au  gas  e t  au  c h a r b o n

EST L ’A P P A R E IL  LE PLUS C O M P LE T

existant à ee jour.

11 rem place
Un fourneau de cuisine charbon.
Une cuisinière réchaud à gaz moderne. 
Une chaudière de chauffage-central.
Un chauffe-Bain.
Un chauffe - eau accumulateur.

5 Appareils en UN SEUL

Comparez v o u s-m êm es la va leu r  des app areils , leur in sta lla tion , leur en co m b rem en t,

leur u tilisation  pratique e t écon om iq u e.



Avantages de notre Chauffe-Bain au Gaz pouvant se placer aux fourneaux
JL A D IV É G A Z  C (Chauffage) ou LADIVÉGAZ SEC (Service Eau Chaude)
MUSEUM B R E V E T É  S  G . D . G .

--- ------------1

O rdinairem ent les installateurs ont recours à un chauffe-bain ou à un chauffe-eau , in d ép e n d an t, au  
G A Z , pour assurer, l’é té , la p roduction  d ’eau  chau d e  à la salle de  b a in  e t aux  divers postes.

Notre chauffe-bain rem p lace tous les appareils connus et leur installation  ob ligato ire . 
Suppression des canalisation s d ’eau , celles ex is tan tes suffisent.
Suppression des canalisation s de gaz, celles servan t pour le service d e  la cuisine suffisent ; 
Suppression des tuyau x d ’év a cu ation  d es gaz brûlés.
R éaliser à m arch e len te  ou rapide, p ar un jeu de  brûleurs spéciaux, l’accu m ulation  d ’eau  ch aude  

se rv an t à chaque in stan t pour les besoins m énagers, voilà ce que ne  réalise p a s  le chauffe-bain  co u ran t.
AUTRE AVANTAGE IMPORTANT î

N os deu x  chaud ières a ccou p lées (sy s tèm e  breveté  F ra n c e -E tra n g e r) .
U n  sim ple coup d œil au  schém a d installation (p ag e  18) dém ontre  que le d é p art de  l’eau  chaude  

e s t com m un —  C ette  disposition spéciale perm ettra  au  chauffe-bain d ’être utilisé à  l’occasion  com m e 
chaud ière  de  secours p a r le chauffage cen tral, e t ce, plus particulièrem ent p e n d a n t les périodes ex ­
ceptionnelles, de  très g rand  froid. D ans ce cas, les calories livrées p a r la chaudière chauffe-bain  au  
gaz  s ’a jou ten t à celles prévues à  la chaudière au  ch arbon .

M A R C H E  - Ferm er les robinets des rad ia teu rs . Le chariot am ovible  com prend  deux  b rû leu rs , d ’un déb it horaire 
d e  800 litres chacun. U ne veilleuse  perm ettra  d allum er l’un  ou 1 au tre  brûleur. Les robinets spéc iaux  p e rm etten t la m ar­
che len te e t la m arche rap ide  ; qua tre  com binaisons sont possib les, su ivan t la tem p éra tu re  de  l’eau  d ’arrivée  e t le tem ps 
d ispon ib le  pour la chauffer. -  A no ter que ce tem ps sera  toujours très rédu it, é tan t do n n é  que le chauffe-bain fonction­
ne ra  p rinc ipa lem en t 1 é té , période p en d an t laquelle 1 eau  d arrivée est toujours plus chaude-

Les brûleurs ne d é b itan t que 1 .600  litres de gaz à l’heure, il n ’y a aucun inconvénien t à évacuer 
les gaz  brûlés de la com bustion  d an s la pièce tout com m e cela se produit d ’ailleurs q u an d  les b rû ­
leurs ordinaires de  cuisine fonctionm ent.

C O N S O M M A T IO N . .  E n p ren an t pour b ase  un gaz norm al, nous aurons un  ba in  avec une 
dép en se  de 1.6 0 0  litres de  gaz, soit 5 0  °/0 d ’éco n o m ie  s u r  to u t  c h a u ffe -b a in  .‘o rd in a ire .

L ’éch ap p em en t des gaz  brûlés de la com bustion n ’est p a s  ind ispensab le .



R e g u / a le u r  a u lo m a  tiq u e  

c k  t l i a g e  e t  d e  c o m b u tio n  
f a c u l t a t i f

D é p a r t  g é n é r a l  p o u r  ch a u ffa g e  

e t  e a u  c h a u d e  vers te  re'c

Chauffe-Bain au Gaz (CB)
S e  p lac e  d a n s  le s  LAD IV ÉG A Z(C )O U  (S E C )A rrivée générale  

Caractéristiques et Fonctionnement d u  g a z  à  d r o i t ir 
ou a  g a u c h e

Tiroir é m a illé
!L ""1 

o Q ^
de propreté

r
E c h a p p e m e n t

/  des g a z  éru tés
/  C h a u ffe -b a in

^ _ R e to u r du récftauffeur

B rû le u r à déhit réglable

C u vette  ém ai//ée à condensation

a u  c h a u f/è -é a m  .p o u v a n t  
Se d i r i g e r  en  to u s  s e n s

A r r iv é e  J u g a z  au chauffe -  
-----------------------------------------------  bain.

Raccord démontai Je du sha m o t



ULTIMHEAT 
IRTUAL MUSE

Fonctionnement des

C h au d iè re s  “  L A D IV ” 

et “ LADIVÊGAZ” Chauffe-Bain

N O T A . - Les deux  insta llations schém a­
tiques I et 2 n ont rien de spéc ia les, e t l’on 
remarque qu il s 'ag it pu rem en t et s im plem ent 
d ’insta llations ordinaires.

T outefois lorsque l’insta llation  com prend  
des rad ia teu rs , il est préférable  de prévoir, 
in d ép en d a n t , le re tour du  réchauffeui au 
Chauffe- Bain.

5orti«a d'eau cdaude
X



■ W J O l WFourneau à Bouilleur pour Service d 'Eau C h au d e^
*  ULTIMHEAT®

Type Cirant! Luxe -  S. E. C. -  v ir t u a l  m u s é u m

C h a u d ière  a c ier  pur “ A r m c o ”  in a lté ra b le

C A R A C T É R IS T IQ U E S

Portes bom bées à ressorts am ortisseurs

F o y er à  droite  seu lem ent e t sans 
bouillotte.

Se fait en  noir lustré  ou émaillé 
u n e  ou trois faces, barre  d ev an t ou 
enveloppan te , garnitures nickelées riche,

E m a u x .-  Blanc ivoire, b leu  e t gris. 
N os ém aux couleurs son t fabriqués 
en  façon céram ique.

N ous préconisons le b lanc  ivoire 
un i, fait très riche.

numéros Longueur Largeur
Largeur 

du Four
Départ 

et Retour
Pouvant chauffer en 

marche normale

25 0 . 8 2 0 . 5 9 0 . 3 4 3 3 / 4 2 1 5 0  à 2 0 0  l i t r e s

26 0 . 8 7 0 . 6 1 0 . 3 7 3 3 / 4 2 2 0 0 â  2 5 0  l i t r e s

27 0 . 9 7 0 . 6 6 0 . 4 2 3 3 / 4 2 2 5 0  a 3 0 0  l i t r e s

28 1 . 0 8 0 . 7 1 0 . 4 2 3 3 / 4 2 3 0 0  i  4 0 0  l i t r e s

N .-B .-  Avant montage bien s’assurer de l ’emplicememt 
du tuyau de retour.



ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

IN S T A L L A T IO N
de

distribution d’eau chaude

par

fourneau à bouilleur 

LAD1V et LADIVÉGAZJ‘SEC”

( v o i r  p . 1 9  e t  2 1 )

Œ2

T —
= f i

Rç/e^ro.r

v -J IL□

A.lutet t  'esret .fi n.
Jfr/ncr less qv* le

ftoh LsyaC «te StcLànca 1 Potlc <L 'tcu chiMcLe

______ . __ . 1__  t»J*I

D'une IfV/rSULATiOfV
D 'EAU CHAUOL ACHAUEFAÙE. D IR E C T  /A N / A E L A A U  F r  £ u n

^  \ 7 7 7 / / / / / / / / / / / / 7 7 ) $ ZZ2.
v Æ / / / / / / y / / 7 / / / / / / / / 7 7 7 7 y / / / / / / / / / / / / Z / / 7 / / V / / / Z .

Y///.

H „ .!
i

fltUncC <L'jrrct. A oc 
fermer lon-tjvc le.

<Ü>Patte ai cev cKxucLc

D 'une J /V /T A IL A  T iO /V
V e  AU CHAUDE. A CHAUfFA&£ JHWRE.CT PAR PECHAU FF £  UR

N O T A .  Lorsque le service d 'ea u  chaude est com bi­
n é  avec le c h a u ffa g e  cen tra l, l 'em p lo i d 'u n  réservoir  
réch a u ffeu r  d u  typ e  n m 2  (voir p . 22) est de r ig u eu r.

Dans ce cas et p o u r u n  réservoir de 1ôO ou 2 00  
litre s , le r a c c o r d e m e n t  d u  r é c b a u f f e u r  a u  
c h a u f f a g e  {aller et retour) se fa it  n o rm a lem en t en  
20/21 le réservoir é ta n t au p la fo n d .

P révo ir tau jours u n  robinet à double réglage su r  
le retour a f in  de l im ite r  V absorption des calories.

L e s  t u y a u x  d e  d i s t r i b u t i o n  d ’e a u  c h a u d e ,
hab itu e llem en t en g a lvan isé  ou en p lo m b , sont à  
reco m m a n d er d 'u n  d ia m è tre  p lu s  g ra n d  que le ro- 
binet d u  poste , p our év iter  les coups de bélier q u i  
se prod u isen t p a r fo is  en  fe r m a n t les robinets.

~2Z2ZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZZ
CS



FO U R N E A U  “ LA D IV ÉG A Z” SEC ( p  our Service d’Eau
Bouilleur acier pui- “ ARMCO” inaltérable

/ ' " LC h a u d e /
ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

N° 75
Chauffe en  m arche norm ale 

150 à 250 litres.
iongueur de la plaque 0.92 - Xargeur 0.6+ 

fdauieur 0.80 - ia rgeur du four 0.57
Foyer à gauche seu lem ent. 
N e se fait q u ’en  ém ail trois 

faces, façon g ran d  luxe, 
garnitures chrom ées.

N ous préconisons le b lanc 
u n i.—  F a it très riche.

N ous livrons égalem ent en 
b leu  ou gris façon céram i­
q ue , toujours ém aux  liqui­
des garan tis .

M arche au  gaz e t caractéris- " 
tiques de  construction  in té ­
rieure iden tiques au  Ladivé- 
gaz C (descrip tion  p age  1 4).

Peut recevoir *

notre Chauffe-Bain au Gaz
(voir page 17) 

N os expéd itions son t faites 
franco  de tous nos cen tres 
d e  fabrication  e t d épô ts .

N . - B . -  Avant montage bien s'assurer de l ’ emplacement 
du tuyau de retour.



B O U I L L E U R  D E  C O  I É  
pour Fourneau à foyer Houille

B O U I L L E U R  D E  C O T É
[pour Fourneau a foyer mixte

BO UILLEU R DE FOND
S U R F A C E  O N D U L É E

pour Bouilleurs

Réservoirs it Disiritmion d’Eau Gbaude
T ô le  d ’A c ie r  S o u d é e  à l’A u to g è n e  e t  Q a lv a n is é e  

P R E S S I O N  D É P R E U V E  4  o u  17 K I L O S  ( B ie n  S p é c i f i e r )
S« livre habituellement sans autoclave.

T y p e  N° 1 sans réchauffeur p our  C h a u ffag e  d ire c t

T y p e  N* 2 avec Réchauffeur eau chaude pour C h a u ffag e  in d ire c t
(V o ir in s ta l la t io n s  S c h é m a tiq u e s  pafie 201

TOUS APPAREILS DE CHAUDRONNERIE SUR DEMANDE

Spécialité de Bouilleurs en Tôle Ondulée à grande surface de chauffe
- P R I X  S U R  D E M A N D E



F ab rica tion  

E x t r a  - F o r t e

T ir a g e  A é r ie n  

o u  s o u t e r r a i n

P o u r n e a u x  

de m il ieu  

doub le  façad e  

barre  c ircu la ire

P o u r n e a u x  a d o ss é s  

s im p le  façade  

b a r r e  d e v a n t

Se fait : En Fourneaux à Bouilleurs
P our Service d E au  C haude, depuis 1,20 ju sq u 'à  2 m ètres, pou r 200 à 1000 litres

Fn Fourneaux de Chauffage
D e 1.40 à 2 .1 0  m ètres, de  5 .000  à 30 .000  Calories 

Su ivan t p u issance  e t g randeu r, les caractéris tiques de  déta il p eu v en t changer

D E V IS  E T  P R IX  S U R  D E M A N D E  P O U R  L E S S É R IE S  H O R S  T A R I F
TOUS FOURNEAUX SPÉCIAUX SUIVANT PLANS

F o u r n e a u x  de C o n s t r u c t i o n
Tous Types, toutes Grandeurs Pour Hôtel» et Restaurants

C ro q u is  &  P la n s  su r  d e m a n d e

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM



O U R X K A U X  I I E  C H A U F F A G E  “ E i A D I V ”

N O M E N C L A T U R E  DES PIÈCES DE
(employer les mêmes Numéros et les mêmes appellations pour n ’importe

N o s

et “LADIVÉttAZ”

R EC H A N G E
quel type de fourneau).

1 Tour de plaque meulé et poli {indiquer longueur totale prise
du bord extérieur avant gauche au bord extérieur avant 
droite).

2 Axe mobile droite.
3 Axe mobile gauche.
4 Axe mobile du milieu.
5 Rondelle (indiquer le diamètre extérieur).
6 Tampon (indiquer le diamètre extérieur).
7 Buse fonte de départ.
8 Plaquette de ramonage chaudière du dessus.
9 Manette de réglage.

10 Couvercle de bouillotte nickelé.
11 Panache de bouillotte nickelé.
12 Bouillotte (indiquer le numéro du fourneau).
13 Robinet nickelé de bouillote.
14 Support de main-courante droite.
15 Support de main-courante gauche.
16 Main-courante nickelée (indiquer pour quel numéro de four­

neau).
17 Pilastre.
18 Bouche de chaleur.
19 Poignée de porte de four.
20 Poignée de porte d'étuve.
21 Tampon de ramonage nickelé de façade.
22 Encadrement tôlé de porte de four (cadre fixe et porte mobile

ajustés ensemble, donc solidaires).
23 Encadrement tôté de porte d'étuve id.
24 Façade émaillée de porte de four (indiquer la couleur)
25 Façade émaillée de porte d'étuve
26 Porte de cendrier, en fonte — modèle 1932 — cadre fixe et

porte mobile.
27 Volet réglable de porte de foyer.
28 Bouton réglable de porte de foyer.
29 Bouton de bouche de chaleur.
30  Pied arrière, gauche ou droite.

31 Chaudière (indiquer le numéro et préciser avec ou sans tubu­
lure de régulateur. Rappeler les diamètres de départ et 
l’emplacement du retour).

32 Grille à peigne (indiquer le numéro du fourneau).
33 Contre-feu parabole de four.
34 Cadre de porte de ramonage chaudière.
35 Porte de ramonage chaudière.
36 Support élévateur de grille.
37 Barreau de grille mobile (indiquer la longueur).
38 Volet « chauffage ».
39 Cadre du volet « chauffage ».
40 Volet « cuisine ».
41 Cadre des volets « cuisine ».
42 Tiges et bieilles de volets « chauffage et cuisine ».
43 Foyer d'été en fonte (indiquer le numéro du fourneau).
44 Buse de fumée en tôle.
45 Clé de buse de fumée.
46 Etagère de four.
47 Cendrier en tôle.
48 Brochon ovale du dessus ou derrière.
49 Porte brochon de derrière.
50 Tampon de ramonage de boîte à fumée dans l’étuve.
5t Poche d'accélérateur.
52 Raccord 3 pièces d’accélérateur.
53 Té injecteur d’accélérateur.
54 Bouchon d’injecteur.
55 Réduction d'accélérateur.
56 Contre-écrou d’accélérateur.
57 Régulérateur automatique de tirage.
58 Tige de régulateur.
59 Réglette graduée de régulateur.
60 Bouton d’arrêt de régulateur.
61 Plaquette « chauffage-cuisine ».
62 Raclette.
63 Pique-feu.

—

N. B .- A la demande ne pas oublier d'indiquer de quel type de fourneau il s'agit. Rappeler son numéro el la facture si possible.



Pièces de Rechange
des Fourneaux de Chauffage 

- - - - “ LA 11 IV” - - - -

- - de Tous Types - -

J
X o t . l .  - p Qur fac i]iter les recherches, 

indiquer le type  e t le num éro  de 1 appareil 
e t s il s’agit d un fourneau noir, nickelé, 
chrom é ou ém aillé  avec  foyer à gauche ou 
à droite. En l’absence  du  num éro , nous fixer 
sur la longueur to ta le  du  dessus de 1 a p p a ­
reil, d im ensions p rises du  bord  extérieur 
av an t gauche au  bo rd  extérieur av an t droit.

N ous préciser si possib le  le num éro  de 
fac tu re  de  l’appareil ou la  d a te  app rox im a­
tive de sa livraison .

N os E x p é d i t io n s  d e  P iè c e s  d e  R e c h a n g e  
n e  b é n é f ic ie n t  p a s  d u  f ra n c o .

E lle s  s o n t f a i te s  de l 'u n  q u e lc o n q u e  de 
n o s  c e n t r e s  de f a b r ic a tio n .



ET AN CH FUIT --------

P roduit spécia l pou r é tancher rap idem en t, par 
syn thèse , chaudières tou tes catégories, jo in ts, etc - •

Evite frais de dém ontage  des générateu rs  ay an t pu  
souffrir à m arche san s  eau .

A  em ployer dès qu  un su in tem ent est consta té .

=  CIMENT «LADIV” =

Spécial p ou r le calfeutrage des fourneaux de chauffage. 

Se trava ille  à l’eau , durcit à 1 air e t au feu.

Sert égalem ent pour le m astiquage des dessus en fonte 
e t de  tous appareils  de  chauffage .

~ ■ =  T H E R M 1 M I E X  = =

T herm om ètre  applique à con tact nickelé -- Sensibilité extrêm e -- Supprim e tés et frais 4e  m o n tagë

= = = = = = = =  T R È S  D E M A N D É S  ........................  ■— - —



Conditions Générales de Vente
ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

COMMANDES

Nos marchandises sont vendues aux conditions générales de nos tarifs en vigueur ; la commande constitue l’acceptation par le 
Client. Les commandes ou ordres passés à nos représentants ne sont définitifs qu'après notre confirmation (accusé de réception de 
commande —  A. R.).

LIVRAISONS

Nos marchandises voyagent aux risques et périls de l’acheteur même expédiées franco. Le port est toujours déduit sur fac­
ture, moins l ’impôt et la lettre de voiture, et au tarif P. V. ; tout autre mode d’expédition est à la charge du client.

Le destinataire doit toujours faire ses réserves contre les transporteurs en cas d’avarie ou de manquants. Les installateurs 
doivent mettre leurs clients en garde contre tous recours envers les Compagnies de Chemins de Fer, si la marchandise leur est 
expédiée directement suivant ordres reçus.

Le franco n ’est accordé qu’à partir d ’une commande de 1.000 francs net en appareils « LADIV » et « LAD1VEGAZ ».

En cas d’erreur ou d’omission, notre responsabilité est limitée à la fourniture pure et simple de la pièce omise, sans aucuns 
dommages-intérêts.

' DELAIS
Les dates indiquées pour livraisons ne sont qu’approximatives et le retard ou erreur dans un envoi ne peut en aucun cas donner 

lieu à dommages-intérêts. Les cas de force majeure nous délient de tous engagements.

PAIEMENTS
Nos paiements sont à 30 jours fin du mois d’expédition, nets sans escompte. Nos traites, l ’acceptation de règlement ou le franco 

ne sont pas une dérogation au lieu de paiement, qui est Marseille, dont le Tribunal de cette ville est seul compétent en cas de 
contestation. Les retards ou prorogations d’échéance sont grevés de l’intérêt et des frais normaux.



RETOURS
ULTIMHEAT®

Vir t u a l m u s e u m  j  Aucun retour de marchandise n'est admis sans autorisation préalable ; nous indiquons alors la gare destinataire. Les retours 
dgivent toujours parvenir en port payé. Le siège social, 3, boulevard Vauban, à Marseille, doit en être immédiatement avisé.

ANNULATION
Chaque commande étant confirmée par l ’envoi d’un accusé de réception (A. R.), l’annulation ne sera pas acceptée passé le 

délai de 8 jours après son envoi.

GARANTIES
Entière garantie est donnée pour la fabrication et le bon rendement de nos appareils, avantages résultant d'une longue expé­

rience et d ’un succès de plusieurs années. Nous ne pouvons intervenir en aucune façon dans les contestations entre clients et instal­
lateurs, étant reconnu que les mauvais fonctionnements sont attribués soit à des installations exécutées contrairement aux règles de 
l’art, à des manipulations malhabiles ou à un manque d’entretien de nos appareils.

Nos chaudières sont éprouvées à froid et en marche, à une pression de \ kilogs. Cette pression n ’est jamais atteinte pratique­
ment.

Toute fuite se déclarant après les essais d’étanchéité est le fait d’une opération malhabile du client. Les frais de réparation 
incombent à ce dernier, il importe donc que les installateurs prennent toutes précautions à ce sujet dés le début de la mise en 
marche. Nos chaudières se réparent très facilement.

EMAUX. —  Les petites fentes ou craquelures superficielles qui se présentent dans l ’émail après usage, ne peuvent être consi­
dérées comme défaut de fabrication, celles-ci résultant de la différence de dilatation entre la fonte ou la tôle et l’émail.

Notre responsabilité est limitée à la réparation ou au remplacement pur et simple de toute pièce reconnue défectueuse à récep­
tion, sans aucun remboursement, indemnité ou dommages-intérêts.

La garantie contre tout vice de matière ou de construction ne peut excéder un an du jour de l’expédition de l ’appareil, elle 
tombe d'elle-même, s ’il nous est impossible de nous rendre compte des griefs signalés.
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mmmEUM
ite des Petits-Ponts 

BIGNY (Seine)

T A R I F  G E N E R A L
-----------  n i e s  -----------

F O IIE II I t  COIFFAGE “ L A D IV ”  
& ‘ LA D IVEG A Z

--------  ET ACCESSOIRES --------

pour C H A U F FA G E  C E N TR A L

FIGURANT AU

C a ta lo g u e  G é n é r a l  N° 21
Voir  n os  C o n d it io n s  G é n é ra le s  de V en te

S i è g e  S o c i a l  ■

Etablissement J. VIDAL
3 -5 -7 , B11 Vauban -

R Con

JUIN 1934
(annule les précédents)

Telégr FOURNOLADIV-MARSEILLE 

T é lé p b c n e  D ragon  2 8 -8 9

M a rs e i l l e  90

M A R Q TT K D  fC l’ O S K K  

Br eveté  France  e t  É t r a n g e r

A GE h

NORD

45. Rot

C E N T R E S  DE F A B R I C A T I O N  & D E P O T S  :
PARIS, BOBIBNY, MERV1LLE (Nord),  LACANCHË ( C o t e - d ’Or) 

LYON, MARSEILLE, NICE
(N os a p p a r e i l s  p e u v e n t  ê t r e  e x p é d ié s  d e  l’u n e  de c e s  v il le s )

Nos conditions s ’entendent Franco de Port et d’Emballage par 1.000 francs net 
de commande.

Les rendements indiqués au présent tarif 

sont ABSOLUMENT GARANTIS
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9 0 0 . 8 2

m :

0 . 4 7 5 . 0 0 0  à  5  5 0 0 1 . 3 9 5 1 5 8 6 1 . 9 4 5 2 . 1 3 6 8 9 8 0 7 9 2 0 4

9 1 0 . 8 2 0 . 6 9 7 . 3 0 0  à  7  8 0 0 1 . 5 7 0 1 . 7 6 1 2  1 7 5 2  3 6 6 9 9 8 0 7 9 2 0 4

9 1 1 0 . 8 2 0 . 7 6 8  0 0 0  à  8 . 5 0 0 1  7 8 0 1 . 9 7 1 2  3 2 4 2 . 5 1 5 9 9 8 0 7 9 2 0 4

9 2 0  8 2 0 . 8 3 8 . 8 0 0  à  9 . 3 0 0 1 9 9 0 2  1 8 1 2  4 7 3 2  6 6 4 1 0 9 8 6 7 9 2 0 4

9 2 1 0 . 8 2 0 . 9 3 9 . 8 0 0  à  1 0 . 3 0 0 2 . 1 9 8 2 . 3 8 9 2  6 2 0 2  8 1 1 1 0 9 8 6 7 9 2 0 4

9 3 0 . 8 7 1 . 0 9 1 1 . 3 0 0  à  1 2 . 3 0 0 2 . 2 4 2 2 . 4 7 2 2  9 7 0 3  2 0 0 1 1 5 8 6 9 0 2 1 5

9 3 1 0 . 8 7 1 . 1 9 1 2 . 5 0 0  à  1 3  5 0 0 2  4 3 2 2  6 6 2 3  2 2 0 3 . 4 5 0 1 1 5 8 6 9 0 2 1 5

9 4 0 . 9 7 1 . 3 2 1 3 . 9 0 0  à  1 4 . 9 0 0 2 . 7 8 3 2  9 9 3 3  4 8 3 3  6 9 3 1 3 5 9 7 1 1 5 2 2 8

9 4 1 0 . 9 7 1  4 3 1 5 . 0 0 0  à  1 6 . 0 0 0 2  9 9 7 3  2 0 7 3  6 9 7 3  9 0 7 1 3 5 9 7 1 1 5 2 2 8

9 5 1 . 0 8 1 . 5 7 1 6 . 5 0 0  à  1 7 . 5 0 0 3 . 1 9 5 3 . 4 1 5 3  9 4 7 4  1 6 7 1 5 5 1 1 0 1 4 7 2 5 1

9 5 1 1 . 0 8 1 . 6 6 1 7  5 0 0  à  1 8 . 5 0 0 3 . 4 1 7 3  6 3 7 4 . 1 9 7 4  4 1 7 1 5 5 I t O 1 4 7 2 5 1

9 6 1 . 2 1 1 . 8 1 1 9 . 0 0 0  a  2 0 . 0 0 0 4 . 0 9 2 4 . 3 2 2 4 . 7 2 7 4  9 5 7 1 7 5 1 3 9 1 8 8 2 7 2

9 6 1 1 . 2 1 1 . 9 5 2 0 . 5 0 0  à  2 1 . 5 0 0 4  4 7 9 4 . 7 0 9 5 . 0 7 7 5  3 0 7 1 7 5 1 3 9 1 8 8 2 7 2

9 7 1 . 3 1 2 . 0 9 2 2  0 0 0  à  2 3 . 0 0 0 4  8 4 7 5 . 0 8 7 5  5 7 7 5  8 1 7 1 9 5 1 6 8 2 0 5 2 9 9

9 7 1 1 . 3 1 2  2 8 2 4 . 0 0 0  a  2 5 . 0 0 0 5 . 2 9 5 5 . 5 3 5 5  9 7 7 6 . 2 1 7 1 9 5 1 6 8 2 0 5 2 9 9

9 8 1 . 4 1 2 . 5 0 2 6 . 3 0 0  â  2 7 . 3 0 0 5  6 8 0 5  9 3 0 6  4 8 8 6  7 3 8 2 1 5 1 9 1 2 0 5 3 2 1

9 8 1 1 . 4 1 2 . 7 1 2 8 . 5 0 0  â  2 9 . 5 0 0 6 . 0 7 7 6 . 3 2 7 6 .8 8 8 7 . 1 3 8 2 1 5 1 9 1 2 0 5 3 2 1

9 9 1 . 4 1 2 . 8 5 3 0 . 0 0 0  â  3 1 . 0 0 0 6  4 3 7 6 . 6 8 7 7 . 2 4 5 7 . 4 9 5 2 3 5 1 9 1 2 0 5 3 2 1

9 9 1 1 4 1 3  0 0 3 2 . 0 0 0  à  3 3 . 0 0 0 6 . 8 9 0 7 . 1 4 0 7 . 6 4 5 7 . 8 9 5 2 3 5 1 9 1 2 0 5 3 2 1

T u y a u  d e  f u m é e  lustré, livré sauf contre-ordre, 2 0  fis ; avec clef, 35 fr. 
4  s o c l e s  d e  p r o p r e t é  é m a i l l é s ,  45 fis 

Décore sur portes, fleurs ou filets or : 6 0  fis net 
I m i t a t i o n  c a r r e a u x  ; sur façade 30 fis net, sur côtés 50 fis net 

Décors sur côtés : majoration entre 8 0  et 1 0 0  francs net 

J V . - B -  ~ •C e s  d é c o r s  a u g m e n t e n t  le s  d é la i s  d e  l i v r a i s o n

(1) Les num éros term inés par 1 indiquent que l’appreil est muni de 
l'accèierateur "LA.DIV” garanti.

(2) L e  f o y e r  d ’é t é ,  est inutile lorsque l’installation com porte un service 
d’eau chaude.

(3) L e  f o y e r  m i x t e  dim inue le rendem ent de 800 à 1.200 ca 'o ries  suivant 
grandeur. En ten ir compte dans le choix.

T o u s  n o s  p r i x  c o m p r e n n e n t  la f o u r n i t u r e  d e s  o u t i l s  d e  c h a u f f e



FOURNEAUX DE CHAUFFAO'C
Eau chaude et chaufie-bain U L T IM H E A T ®  

V IR T U A L  M U S E U M

L A D I V É G A Z  “ Grand L u x e ”
MIXTE GAZ ET CHARBON

Brève lés Fra n ce-Et ra n ger

Encom brem ent unique : longueur 0.92, largeur 0.64. hauteur 0 80

“ LADIVÉGAZ” -  U - « C h a u f f a g e )  C at.  p .  13

NUMÉROS 60 61 611 62 621 63 631

PUISSANCE en CALORIES 5.000 7.300 8.000 8.800 9.800 11.300 12.500
Heure 5.000 7.800 8.500 9.300 10^300 12*300 13^00

PRI X
Emaillé 3 faces, 

Garnitures chromées 2 485 2 .7 7 5 2 .9 5 4 3 .0 1 5 3 .2 2 9 3 520 3 .7 5 9
Dessus meulé et poli 

riche

N* 75- L.ADIVÉGAZ S.E.C. (Service Eau Chaude) Catal. p. 21
Emaillé 3 laces, garnitures chromées. Dessus meulé et poli riche. Pour 150 à 250 lit. -  P R  I X  : 2.249 irancs

j Tuyau de fu m ée , livré sauf contre o rd r e . ..
§. 1 avec clef nickelée................................... ..
Ô 1 D écors  sur  p ortes ,  fleurs ou filets o r ..........
,£ \ i pour les n°s 60 à 621
-S. I F o y e r  d ’é t é  (pot. spécial)

» 20
» 32
» net 48 
» 67

i pour les nos 63 à 631 b 79
Dessus en fonte ém aillée jaspée (sauf coup de feu) 94

CHAUFFE-BAIN CCB> au  f|a% (C a t .  P . 17) 

(S'ajonte aux fourneaux C (Chauffage) ou S. E. G. (Service Eau Chaude)
Chauffe l’été au gaz 150 à 250 litres d ’eau par ( PRIX ; 980  frs 

accum ulation lente ou rapide, en chauffage in­
d irect, sans  in s t a l la t i o n  s u p p é m e n t a ir e .......... ' complet et monte

N . - B .  - Moyennant une m a j o r a t i c n  de 1 0  °|o sur tous les prix ci-dessus 
nos appareils peuvent être équipés pour fonctionner a u  g a z  " B u t a n e ”

Tous nos p r ix  com pren n en t la  fo u rn itu re  des ou tils  de ch a u ffe

Les rendements des fourneaux et appareils

sont ABSOLVlUEiKT GARANTIS



Bouilleur pour ServiGB d’Eau C M  S. E.
J S ,* . h‘GRAND LUXE” (Ca,al.P.l9)
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2 5 0 . 8 2 0 . 5 9 1 5 0  à  2 0 0  l i t r e s 1 3 5 0 1 6 7 5 8 9 8 0 2 0 4 3 0

2 6 0 . 8 7 0 . 6 1 2 0 0  à  2 5 0  l i t r e s 1 6 9 1 1 9 8 3 1 1 5 8 6 2 1 5 3 0

2 7 0 . 9 7 0 . 6 6 2 5 0  à  3 0 0  l i t r e s 1 8 7 4 2 1 9 9 1 3 5 9 7 2 2 8 3 2

2 8 1 . 0 8 0 . 7 1 3 0 0  à  4 0 0  l i t r e s 2 2 5 0 2 5 8 5 1 5 5 110 2 5 6 3 5

( 1 )  -  L a  d i s p o s i t i o n  -  f o y e r  m i x t e  r é d u i t  d e  5 0  l i t r e s  l a  p u i s s a n c e  d e  c h a u f f e  d e  
l ’a p p a r e i l .  E n  t e n i r  c o m p t e  a u  c h o i x .

MAJORATION ; 5 0  frs net par 50 litres de plus à chauffer.
P our fourneaux décorés (voir prix page 2)

Fourneaux à Bouilleur et de Chauffage
p ou r H ô te ls  e t  R esta u ra n ts

(voir page 23 du catalogue)
PRIX SPÉ CIA U X  sur dem ande, su ivant plans, construction e t puissances 
C h a u d i è r e s  e t  B o u i l  e u r s  spéciaux ou de rem placem ent',lisses ou ondulés 

P r i x  s u r  d e m a n d e

A C C E S S O I R E S
T ré m ie  de C h a r g em en t ,  augm entan t la contenance du foyet 1 1 0  frs net 

Calai, pag. 7
R ég u la teu r  a u t o m a t iq u e  de tirage “ LADIV1’ eu t' n ick e lé .. . .  8 8  frs net

Calai, pag. 7
T er m in d e x ,  therm om ètre applique, nickelée................................. 2 9  frs net

Catal. pag. 26
B O U I L L O I R  “ L A D I V ” , (rem place lu bouillote), catal. pag. 10

En émail spécial, résistant au feu ............  3 li tr e s :  4 9  frs net
5 litres : 6 9  »

CIMENT “ LADIV” se travaille  à l’eau, durcit à l’air et au feu. s er t
pour le c a l feu tra g e  des  fo u rn ea u x ,  le m a s t iq u a g e  de la fo n te  

e t  to u s  ap pa re i l s  de ch auffage
Boite n° 1 pour 1 fourneau..............  frs 1 4  net
Boite n° 2  » 2 s ......................  2 5  net

ETANCHFUIT.  Poudre spéciale, étanche rapidem ent par synthèse, 
chaudières, jo in ts ,e tc .
la boite, pour une installation de 5 à 7 radiateurs, fis 3 5  net

4  -
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’ultimA at*
RTUAL MUSEUI

CONFIDENTIEL Annulent les précédentes

Remises sur Tarif Juin 1934
4 5  0l 0 sur F ourneaux de  C h auffage  LADIV”

“ G ran d  L uxe” N'°* S I ,  921  e t 9 3 .

4 ©  %  sur Fourneaux  de  C h auffage  LADIV’ 
“ G rand  L uxe” N os 9 0 , 91 1  e t 9 2 .

4 2  ° / 0 Sur tous autres F ourneaux de 

C h a u f f a g e  et S e r v i c e  d ’E a u  
Chaude “ L A D I V ” .

3 2  %  S u r  F ourneaux  de  C hauffage ,  
S e r v i c e  E a u  C h a u d e  e t 

C h a u f fe -B a in  “ L A D I V É G A Z ” .

RISTOURNES spéciales de fin d’année 

déduites sur première facture de l’ exercice suivant

P our un  chiffre d ’affaires annuel

de 15 à 30 .000  fr 

de  30 à 50 .000  fr. 

de 50 à  80 000 fr.

de  80 .0 0 0  fr. et au  dessus


